MENU DEGUSTACION

Macaron de sardina y mostaza, macaron de gurumelos y vainilla. =

Montadito de cocido como lo hacia mi madre, Galleta salada con espinacas de Villarrasa
y lagrima de tartara. o

Saquitos rellenos de nuestros guisos con alioli de encurtidos. &
Empanada aromatizada con crema de queso y carne de caza. o
Mi tomate alifiado. &

Alifio de chocos de Huelva. &

Atezado de sardinas. & &

Ensalada de frutas

(Sopa de meldn, pina, pomelo, platano, fresa, mango, aceite y vinagre).
Sopa de tomate convertida en croqueta.

Albéndiga de sopa de ajo cubierto de huevo poché. () &

Ceviche de gambas de la costa de Huelva, gambas cocinadas. €%

Cama de lechuga de mar del huerto marino de Cartaya y extracto de fresa de Palos con
carabinero de Punta Umbria a baja temperatura, perro chico de Aragon y espuma de
mango de Moguer. ¥

Vichyssoise de puerro con pasta fresca, zurrapa de manteca blanca de cerdo ibérico,
coccién de cigalas, salteadas con Tana y aire de limén. €% &5 (1

Taquito de rape de la Costa de Huelva con cabrilla, aromatizado con aceite de vainilla,
regado con salsa de cabrilla con un toque de salsa de café y parmentier de verduras. & (1

Mar y montafia con cerdo ibérico de la sierra de Huelva. @& &

Melva de La Antilla en fondo de pescado con trompetita de la muerte sobre salsa de soja
y miel, kiko molido e higo deshidratado. & @ & &

Cama de frutas embulsionada con salteado de verduras, flores frescas, crema de queso,
reduccion de citricos y reduccién del mismo con vinagre. & € & (1

Degustacion de aceites.

Codillo de cerdo sobre fondo de carne con Brandy de La Palma con regusto de salsa de
regaliz, tomillo espolvorizado y coccién de zanahorias baby. &¥

Brazuelo de cordero del Andévalo deshuesado, cocinado a baja temperatura con tartar de
meldn, toques de menta, sopa fria de ajo blanco de La Palma del Condado y coccién de

brécoli. @&
Canel6n recordando los gustos de mi madre. &

Pechuga de pichén con reduccién de su jugo, aromatizado con almoradux, crema de
yogurt del Parque Nacional de Dofiana. ) &



Parmentier de patatas de La Palma y tartar de choco de Punta Umbria. & © @ - J8
Pan brioche elaborado a mi manera. @ @ ©

Cucharita de mango. ) &%
Cucharita de polea. &) @
Bombén de chocolate. € © @

FRUTOS CON : SULFITOS ALTRAMUCES
CASCARA




